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CHERE CLIENTE,
CHER CLIENT

Découvrir les produits De Dietrich, c’est éprouver des émotions uniques.
L’attrait est immédiat dés le premier regard. La qualité du design
s’illustre par I'esthétique intemporelle et les finitions soignées rendant
chaque objet élégant et raffiné en parfaite harmonie les uns
avec les autres. Vient ensuite lirrésistible envie de toucher.

Le design De Dietrich capitalise sur des matériaux robustes
et prestigieux ; 'authentique est privilégié. En associant la technologie
la plus évoluée aux matériaux nobles, De Dietrich s’assure la réalisation
de produits de haute facture au service de I'art culinaire, une passion
partagée par tous les amoureux de la cuisine. Nous vous souhaitons
beaucoup de satisfaction dans l'utilisation de ce nouvel appareil.

En vous remerciant de votre confiance.

De Dietrich<O>
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mSECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

Cette notice est également disponible sur le site internet de la marque.

Merci de prendre connaissance de ces conseils avant d’installer et d'utiliser votre

appareil. lls ont été rédigés pour votre sécurité et celle d’autrui. Conservez cette

notice d’utilisation avec votre appareil. Si 'appareil devait étre vendu ou cédé a une
autre personne, assurez-vous que la notice d’utilisation 'accompagne.

* Dans le souci d’'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons
le droit d’apporter a leurs caractéristiques techniques, fonctionnelles ou esthétiques
toutes modifications de leurs caractéristiques liées a I'évolution technique.

* Afin de retrouver aisément les références de votre appareil, nous vous conseillons
de les noter en page “Service et Relations Consommateurs”.

Votre appareil est con-
forme aux Directives et
reglementations euro-
peennes auxquelles il est
soumis.

Cet appareil peut étre utilisé
ar des enfants ages de
ans et plus, et par des
personnes aux capacites
physiques sensorielles
ou njentafes reduites, ou
denuées d’experience et de
connaissance, si elles ont pu
béneficier d'une surveillance
ou d'instructions prealables
concernant ['utilisation de
I'appareil de fagon sure et
en ont compris les risques
encourus. Les operations de
nettoyage et de maintenance
ne doivent pas étre faites
par des enfants laisses sans
surveillance.
Il convient de surveiller
les enfants pour s‘assurer
guils ne jouent pas avec
I'appareil.
Il doit etre possible de

déconnecter I'appareil en
incorporant un interrupteur
dans les canalisations fixes
conformément aux regles
d'installation. Le fil de
protection ?vert-]aune) doit
etre relie a la borne de terre
de l'installation.

Si le cable d’alimentation
est endommage, il doit etre
remplaceé par le fabricant,
son service apres vente
ou une personne de
ualification  similaire afin
‘'eviter un danger.

MISE EN GARDE : Silasurface
est félee, deconnectez
I'appareil de I'alimentation
pour eviter un risque de
choc electrique.

AVERTISSEMENT : Le
processus de cuisson est a
surveiller. Un processus de
cuisson court est a surveiller
sans interruption.



m SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

Ne pas utiliser d'appareil de
nettoyage a la vapeur.

Il est recommandé de
ne pas deposer dobjets
metalliqgues tels que
couteaux, fourchettes,
cuilleres et couvercles sur
le plan de cuisson, car ils
peuvent devenir chauds.

Apres utilisation, arretez le
fonctionnement de la table
de cuisson au moyen de
son dispositif de commande
et ne pas compter sur le
detecteur de casseroles.

L'appareil n'est pas destiné a
étre mis en fonctionnement
au moyen d'une minuterie
externe ou d'un systeme
de commande a distance
separe.

Cet appareil est destiné a
eétre installe sur un plan de
travail uniguement.

MISE EN GARDE : Cuire
sans surveillance sur une
table de cuisson avec de
la grajsse ou de I'huile
peut étre dangereux et
eut causer un incendie.
e %amals tenter d'eteindre
un feu avec de l'eau, mais
eteindre |'appareil, puis
couvrir la flamme avec un

couvercle ou une couverture
anti-feu.

MISE EN GARDE : Risque
d’incendie : Ne rien stocker
sur les surfaces de cuisson.

Nous ne recommandons pas
de dispositif de protection
de table. L'utilisation de
protections non appropriees
peut provoquer des
accidents.

L'appareil et ses parties
accessibles  deviennent
chauds pendant I'utilisation.

Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a
I'écart a moins qu'il ne soient
surveillés en permanence.

e Risques électriques :

» Si le cable d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente ou
une personne de qualifica-
tion similaire afin d’eviter un
danger.

» La déconnexion peut étre
obtenue en prévoyant une
fiche de prise de courant
accessible ou en incorpo-
rant un interrupteur dans les
canalisations fixes confor-
meément aux regles d’instal-
lation.



m SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

* Ne modifiez pas ou n’es-
sayer pas de modifier les
caracteristiques de cet
appareil. Cela représente-
rait un danger pour vous.

* Les réparations doivent
étre exclusivement effec-
tuées par un spécialiste
agree.

» Débranchez toujours la
hotte avant de procéder
a son nettoyage ou a son
entretien.

» N'utilisez jamais d’appa-
reils a vapeur ou a haute
pression pour nettoyer
votre appareil (exigences
relatives a la sécurite élec-
trique).

e Risque d’asphyxie :

« Les réglementations
concernant I'évacuation de
I'air doivent étre respectées.
L’air ne doit pas étre envoyé
dans un conduit utilisé pour
évacuer les fumées d’appa-
reils utilisant du gaz ou un
autre combustible (ne s’ap-
plique pas aux appareils qui
renvoient uniquement [l'air
dans la piéce).

* Une ventilation convenable
de la piéce doit étre prévue

lorsqu’'une hotte de cuisine
est utilisée simultanément
avec des appareils utilisant
du gaz ou un autre combus-
tible (ne s’applique pas aux
appareils qui renvoient uni-
quement 'air dans la piece).

e Risques d’incendie :

Il 'y a risque d’incendie
si le nettoyage n’est pas
effectué conformément aux
instruction, respectez la fré-
quence de nettoyage et de
remplacement des filtres.
L’accumulation de dépbts
de graisse risque d’occa-
sionner un incendie.



m SECURITE ET PRECAUTIONS IMPORTANTES

Conservez ces instructions avec
'appareil. Si l'appareil est vendu ou
transmis a des tiers, veillez a ce qu'il
soit accompagné de cette notice. Nous
vous remercions de préter attention a
ces recommandations avant d’installer
et d'utiliser l'appareil, car elles ont été
rédigées pour votre sécurité et celle des
autres.

Lors delalivraison du produit, 'emballage
et son aspect général doivent étre
vérifiés. Toute objection doit étre inscrite
sur le document de livraison, dont vous
devez conserver une copie. L’'appareil
est destiné & un usage domestique
normal. Il ne doit pas étre utilisé a des
fins commerciales ou industrielles et il
ne peut pas servir a d’autres fins que
celles pour lesquelles il a été congu.

Aucune garantie ne sera accordée pour
les dommages ou autres conséquences
découlant d’une installation incorrecte ou
d’'une mauvaise utilisation de I'appareil.

Dans le but d’améliorer constamment
nos produits, nous nous réservons le
droit de modifier leurs caractéristiques
techniques, fonctionnelles et
esthétiques. L’appareil est déja
prévu pour fonctionner soit en mode
recyclage, soit en mode évacuation.
Avant de procéder a linstallation, tous
les composants de l'appareil doivent
étre veérifiés. En cas de composants
endommagés ou manquants, prenez
contact avec le revendeur et ne procédez
pas a l'installation.
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1.1 DEBALLAGE

Enlevez tous les éléments de protection.
Vérifiez et respectez les caractéristiques
de [l'appareil figurant sur la plaque
signalétique (1.1).

Veuillez noter dans les cadres ci-dessous
les références de service et de type
norme figurant sur cette plaque pour un
usage futur.

Service:

Type:

1.2 ENCASTREMENT DANS LE
MEUBLE

Vérifiez que les entrées et les sorties d’air
soient bien dégagées. Tenez compte
des indications sur les dimensions
(en millimétres) du meuble destiné a
recevoir la table de cuisson.

Il faut penser que votre plaque nécessite
un encastrement particulier. En effet, il
ne s’agit pas la d’'une plaque de cuisson
classique. Il faut penser que le moteur
de systeme d’aspiration devra trouver sa
place. Cela implique donc de prévoir un
meuble réalisé sur-mesure en dessous.
Généralement nous plagons un élément
avec deux tiroirs et casserolier sous la
table de cuisson. Dans le cas présent,
sachez que le tiroir supérieur sera
condamné. Par ailleurs, la profondeur
du meuble devra étre réduite. De méme
qu’un four ne trouvera jamais sa place
sous ce type d’appareil. Mais cela est
un point que votre cuisiniste saura vous
détailler en fonction du modéle choisi
ainsi que des meubles dont il dispose
dans son catalogue.

- Encastrement sur plan de travail
Voir schéma (1.2.1)

- Encastrement a fleur de plan de travail
Voir schéma (1.2.2 )

Coller le joint d’étanchéité sur le pourtour
du verre de la table de cuisson (1.2.3)

1.3 BRANCHEMENT ELECTRIQUE
(1.3.1)

Cestables doivent étre branchées
sur le réseau par l'intermédiaire
d’'un dispositif a coupure
omnipolaire conforme aux régles
d’installations en vigueur. Une
déconnection doit étre incorporée
dans la canalisation fixe.

Identifiez le type de céble de votre table
de cuisson (selon modele), selon le
nombre de fils et les couleurs (1.3.1).

A la mise sous tension de votre table,
ou aprés une coupure de courant
prolongée, un codage lumineux apparait
sur le clavier de commande. Attendez
30 secondes environ ou appuyez sur
une touche pour que ces informations
disparaissent pour utiliser votre table
(cet affichage est normal et il est réservé
le cas échéant a votre Service Aprés-
Vente). En aucun cas I'utilisateur de la
table ne doit en tenir compte.
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IDENTIFICATION

A - Moteur

B - Canalisation

C - Grille métallique
D - Adaptateur

E - Coudes

F - Guide d'utilisation
G - Grille évacuation
H - Adhésif

| - Filtres a charbon
J - Filtre a graisse

K - Clips adhésifs

L - Clapet anti retour

M - Vis de fixation du moteur

Avant toute opération d’installation,
assurez-vous que l'appareil est
débranché de I'alimentation électrique.

1.4 OPERATIONS TECHNIQUES

Placez la plaque de cuisson renversée
sur une surface adéquate, en préservant
le verre de toute rayure. Sortez la hotte
de lI'emballage et installez-la comme
indiqué (1.4.1).

Les crochets métalliques de la hotte
filtrante doivent étre insérés dans les
fentes spécifiques, comme indiqué
(1.4.2).

Aprés avoir accroché la hotte (A) a la
plaque de cuisson, fixez-la a l'aide de
la vis métrique (M) fournie, a utiliser
comme indiqué (1.4.3).

Poursuivez en mettant I'adaptateur (D)
et le coude (E) (1.4.5 - 1.4.6).

Les commandes situées sous la vitre
de la plagque de cuisson ont un cable,
qui doit étre connecté au boitier de
commande (1.4.9).

Encastrez la table avec la hotte intégrée.

EN CAS DE FONCTIONNEMENT PAR
RECYCLAGE (1.4.4)

La sortie d’air du produit doit étre relieée
a l'ouverture du meuble afin de recycler
I'air évacué dans la cuisine. Des filtres a
charbon (I) sont nécessaires dans cette
configuration. lls doivent étre installés
comme indiqué (1.4.7).

Les filtres a charbon (I) sont situés juste
en dessous des filtres a graisse (J), ils
doivent donc étre installés avant les
filtres a graisse. Un kit de canalisation
(B) avec grille (G) (a l'extrémité a
installer dans le meuble) est fourni avec
le produit.
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@ Conseil

Utilisez une scie a métaux pour effectuer
la découpe des canalisations.

EN CAS DE FONCTIONNEMENT PAR
EVACUATION (1.4.5)

La sortie d’air du produit doit étre reliée
a I'extérieur de la maison. Le conduit a
installer entre la sortie d’air du produit et
I'extérieur de la maison n’est pas fourni
avec |'appareil.

Il est impératif de monter le clapet anti
retour (L) fourni.

@ Conseil

En cas de fonctionnement en gaine, le
nombre de coudes doit étre limité, car
chaque courbe diminue I'efficacité de la
canalisation d’'un métre linéaire. Evitez
tout changement brusque de direction
dans la canalisation.

Le conduit relié¢ a la sortie d'air du
ventilateur doit avoir une section
constante de 220x90 mm. Le conduit
doit étre fabriqué dans un matériau
approuvé par la réglementation en
vigueur. Le non-respect des instructions
mentionnées ci-dessus peut entrainer
des problemes de performance ou de
bruit, pour lesquels aucune garantie ne
sera fournie.

Nous vous conseillons de coller les
conduits et les coudes entre eux (sauf
I'adaptateur (D) a la sortie de la hotte) ou
d'utiliser 'adhésif (H) fourni pour faciliter
une éventuelle intervention SAV.

Le produit est équipé de conduits de
section 220 x 90 mm.

LES OPERATIONS FINALES

Installez les filtres a graisse (J) dans
leur support, en les laissant passer par
'ouverture centrale de la plaque de
cuisson (1.4.7).

Pour fermer l'ouverture centrale de
la plague de cuisson, placez la grille
métallique (C) sur celle-ci, comme
indiqué (1.4.8).

CONNEXIONS ELECTRIQUES (1.3.2)

Le raccordement du produit a
I'alimentation électrique doit étre
effectué dans le respect des
réglementations internationales et
locales en vigueur.

L’interconnexion de toute partie
séparée de cet appareil peut étre
effectuée par un technicien qualifié
conformément aux régles de cablage.

Le raccordement a ['alimentation
électrique doit se faire au moyen d’'une
fiche et peut également étre effectué
par I'utilisateur final.

Vous trouverez joint avec le produits
des clips adhésifs (K) pour ranger et
ordonner les cables le long des parois
du meuble.

Toute responsabilité en cas d’accident
causé par une mauvaise disposition
de la connexion a la terre ou par une
mauvaise disposition de celle-ci est
déclinée par la présente.
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Lexique clavier
= Mise en Marche / Arrét

0 - Verrouillage / Clean Lock
(c = Choix zone de cuisson

O - Horizone

o- Afficheur

0 - Préselection

O - Réglage puissance /temps
o - Minuterie

o = Fonction Elapsed time
0- Fonction Recall

@ = Fonction Boil

10
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2.1 CHOIX DU RECIPIENT

La plupart des récipients sont
compatibles avec linduction. Seuls le
verre, la terre, I'aluminium sans fond
spécial, le cuivre et certains inox non
magnétiques ne fonctionnent pas avec
la cuisson induction.

Nous vous suggérons de choisir

des récipients a fond épais et
plat. La chaleur sera mieux répartie et la
cuisson plus homogéne. Ne jamais
mettre a chauffer un récipient vide sans
surveillance.

m Evitez de poser des récipients sur
le clavier de commande et la grille
métallique..

2.2 SELECTION DU FOYER

Vous disposez de plusieurs foyers
sur lesquels déposer les récipients.
Sélectionnez celui qui vous convient,
en fonction de la taille du récipient.
Si la base du récipient est trop petite,
lindicateur de puissance se metira a
clignoter et le foyer ne fonctionnera pas,
méme si le matériau du récipient est
préconisé pour l'induction. Veillez a ne
pas utiliser de récipients au diametre
inférieur a celui du foyer (voir tableau).

Diametre du
foyer

Puissance max. | Diamétre du fond
du foyer (Watt) du récipient

18 cm, ovale,
poissonniéres

Horizone 4000

11

2.3 MISE EN MARCHE - ARRET
Appuyez sur la touche Marche / Arrét

. Un «0O» clignote 2 seconde sur
chaque foyer puis devient fixe pendant 8
secondes (2.3.1). Si aucun récipient
n'est détecté, sélectionnez votre foyer
(2.3.2). Si un récipient est détecté, le
«0» clignote avec un point. Vous pouvez
alors régler la puissance désirée, sans
demande de puissance de votre part, la
zone de cuisson s’éteindra
automatiquement.

Arrét d’'une zone / table
Appuyez longuement sur la touche de la

zone , un bip long retentit et I'afficheur
s’éteint ou le symbole “H” (chaleur
résiduelle) apparait (2.11.1).

Appuyez sur la touche Marche / Arrét
pour I'arrét complet de la table.

24 REGLAGE DE LA PUISSANCE

Appuyez sur la touche *+ ou = (2.4.1)
pour régler votre niveau de puissance
allant de 1 a 19. Lors de la mise en
marche vous pouvez passer directement
en puissance maximum (hors boost) en

appuyant sur la touche «=» de la zone .

Pré-sélection de puissance :

Quatre touches sont a votre disposition
pour accéder directement a des niveaux
de puissances pré-établies :

T = puissance 2 - Maintenir au chaud
W = puissance 10 - Mijoter
™= = puissance 19 - Saisir

BOOST = puissance maximale (2.4.2)
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Ces valeurs de puissance sont
modifiables, excepté pour le BOOST.

Procédez ainsi :

La table de cuisson doit étre éteinte.

- Sélectionnez ®= ou W OU —ww
par un appui long sur celle-ci.

- Réglez la nouvelle puissance par appui
sur la touche *+ ou = .

- Un bip valide votre action apres
quelques instants.

Nota : Les puissances doivent étre
comprises entre

1 et 3 pour =

4et11 pour W

12 et 19 pour —ww

2.5 HORIZONE

La sélection de la zone libre se fait par

la touche (2.5.1). Le réglage de
la puissance et de la minuterie se fait
comme pour un foyer normal.

Pour arréterlazone, appuyerlonguement

sur la touche U, un bip long retentit et
les afficheurs s’éteignent ou le symbole
«H» apparait.

Un appui sur la touche du foyer avant ou
arriere de la zone désactivera la fonction
et transférera les réglages sur le foyer
sélectionné.

26 REGLAGE DE LA MINUTERIE

Chaque zone de cuisson posséede une
minuterie dédiée. Celle-ci peut étre mise
en route dés que la zone de cuisson
concernée est en fonctionnement.

12

Pour la mettre en marche ou la modifier,
appuyez sur la touche minuterie

(2.6.1), puis sur les touches * ou =
(2.6.2).

Pour faciliter le réglage de temps tres
long, vous pouvez accéder directement
a 99 minutes en appuyant dés le départ

sur la touche =.

En fin de cuisson, l'affichage indique
0 et un bip vous prévient. Pour effacer
ces informations, appuyez sur n’importe
quelle touche de commande de la
zone de cuisson concernée. A défaut,
elles s’arréteront au bout de quelques
instants.

Pour arréter la minuterie en cours de
cuisson, appuyez simultanément sur les

touches + et =, ou revenir a 0 avec la
touche =.

Minuteur indépendant

Cette fonction permet de chronométrer
un événement sans réaliser une cuisson.

- Sélectionnez une zone non utilisée
(2.6.3).

- faites un appui sur la touche G

- Réglez le temps avec la touche ¥ ou =,

Un “t” clignote dans l'afficheur (2.6.4).

- A la fin de votre réglage, le “t” devient
fixe et le décompte commence.

Vous pouvez arréter un décompte en
cours par appui long sur la touche de sé-
lection du foyer.
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2.7 Touche ELAPSED TIME

Cette fonction permet d’afficher le temps
écoulé depuis la derniére modification
de puissance sur un foyer choisi.

Pour utiliser cette fonction, appuyez sur

la touche CJ Le temps écoulé clignote
dans [lafficheur minuterie du foyer
sélectionné (2.7.1).

Si vous voulez que votre cuisson se
termine dans un temps défini, appuyez

sur la touche CJ puis, dans les 5

secondes, appuyez sur ¥ de la minuterie
pour incrémenter le temps de cuisson
que vous voulez obtenir. L’affichage du
temps écoulé devient fixe pendant 3
secondes puis I'affichage du temps
restant apparait. Un bip est émis pour
confirmer votre choix.

Cette fonction existe avec ou sans la
fonction minuterie.

Remarque : si un temps est affiché sur la
minuterie, il n’est pas possible de
changer ce temps darls les 5 secondes
apres l'appui sur J. Passé ces 5
secondes, le temps de cuisson est
modifiable.

2.8 VERROUILLAGE DES COMMANDES
Sécurité enfants

Votre table de cuisson posséde une
sécurité enfants qui verrouille les
commandes a l'arrét ou en cours de
cuisson (pour préserver vos réglages).
Pour des raisons de sécurité, Seule la
touche arrét et les touches de sélection
de zone sont toujours actives et
autorisent I'arrét de table ou la coupure
d’'une zone de chauffe.

Verrouillage

Appuyez sur la touche El (cadenas),
jusqu’a ce que le symbole de verrouillage
«blocy» apparaisse dans les afficheurs et
qu'un bip confirme votre manoeuvre
(2.8.1).

Table verrouillée en fonctionnement

L’affichage des zones de cuisson en
fonctionnement indique en alternance la
puissance et le symbole de verrouillage.

Quand vous appuyez sur les touches de
puissance ou de minuterie des zones en

fonctionnement :
«bloc» apparait

disparait.

2 secondes puis

Déverrouillage

Appuyez sur la touche El jusqu’a ce
que le symbole de verrouillage «blocy
disparait dans ['afficheur et un bip
confirme votre manoeuvre.

Fonction CLEAN LOCK

Cette fonction permet le verrouillage
temporaire de votre table pendant un
nettoyage.

Pour activer Clean lock :

Faites un appui court sur la touche El
(cadenas). Un bip est émis et le symbole
«blocy» clignote dans l'afficheur.

Aprés un temps prédéfini, le verrou sera
automatiquement annulé. Un double bip
est émis et «bloc» s’éteint. Vous avez la
possibilité d’arréter le Clean lock a tout
moment par un appui long sur la touche

13
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2.9 FONCTION RECALL

Cette fonction permet d’afficher les
derniers réglages «puissance et
minuterie» de tous les foyers éteints
depuis moins de 3 minutes.

Pour utiliser cette fonction, la table doit
étre déverrouillée. Appuyez sur la touche
Marche / Arrét, puis faites un appui court
sur la touche (2.9) .

Lorsque la table fonctionne, la fonction
permet de rappeler les réglages de
puissance et de minuterie du (ou des)
foyer(s) éteint(s) depuis moins de 30
secondes.

2.10 FONCTION BOIL

Cette fonction permet de faire bouillir
et de maintenir I'ébullition de I'eau pour
faire cuire des pates par exemple.

Sélectionnez votre foyer, faites un appui
court sur la touche «Boil» (2.10.1) .

Par défaut la quantité d’eau proposée est
de 2 litres mais vous avez la possibilité

de la modifier a I'aide des touches + ou
=(2.10.2).
Réglez la quantité d’eau désirée (de 0.5
a 6 litres).

Validez en appuyant sur le symbole
«Boil» ou attendez quelques secondes
et la validation se fera automatiquement.

La cuisson démarre.

Un bip retentit lorsque l'eau est a
ébullition et le symbole «Boil» défile
dans l'afficheur (2.10.3).

Versez alors les pates puis validez en
appuyant sur la touche «Boil».

Par défaut [lafficheur propose une
puissance et une durée de cuisson de
8 minutes.

14

Vous pouvez néanmoins ajuster
la puissance et le temps de cuisson
proposeés.
Un bip sonore retentit a la fin de la
cuisson.

NOTA I est important que la
température de I'eau soit a température
ambiante au départ de la cuisson car
cela fausserait le résultat final.

Pour cette fonction, ne pas utiliser de
récipient en fonte.

Vous pouvez également utiliser cette
fonction pour faire cuire tout aliment
nécessitant une cuisson dans l'eau
bouillante.

@ Conseil économie d’énergie
Cuisiner avec un couvercle bien ajusté
économise de I'énergie. Si vous utilisez
un couvercle en verre, vous pouvez
parfaitement contréler votre cuisson.
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2.11 SECURITES ET
RECOMMANDATIONS

Chaleur résiduelle

Aprés une utilisation intensive, la zone
de cuisson que vous venez d'utiliser
peut rester chaude quelques minutes.
Un “H” s’affiche durant cette période
(2.11.1). Evitez alors de toucher les
zones concernées.

Limiteur de température

Chaque zone de cuisson est équipée

d’un capteur de sécurité qui surveille en

permanence la température du fond du

récipient. En cas d’oubli d’'un récipient

vide sur une zone de cuisson allumée,

ce capteur adapte automatiquement la

puissance délivrée par la table et limite

ainsi les risques de détérioration de

I'ustensile ou de la table.

Protection en cas de débordement

L’arrét de la table peut étre déclénché

dans les 3 cas suivants :

- Débordement qui recouvre les touches
de commande (2.11.2) .

- Chiffon mouillé posé sur les touches.

- Objet métallique posé sur les touches
de commande (2.11.3) .

Enlevez I'objet ou nettoyez et séchez les

touches de commandes puis relancez la

cuisson.

Dans ces cas, le symbole = s’affiche

accompagné d’un signal sonore,

Systéme «Auto-Stop»

Si vous oubliez d'éteindre une
préparation, votre table de cuisson est
équipée d’une fonction de sécurité «Auto-
Stop» qui coupe automatiquement la
zone de cuisson oubliée, aprés un
temps prédéfini (compris entre 1 et 10
heures suivant la puissance utilisée).
En cas de déclenchement de cette

15

sécurité, la coupure de la zone de
cuisson est signalée par I'affichage “AS”
dans la zone de commande et un signal
sonore est émis pendant 2 minutes
environ. Il vous suffit d’appuyer sur
une touche quelconque des commandes
pour l'arréter.

@ Des sons semblables a ceux des
aiguilles d’une horloge peuvent se
produire.

Ces bruits interviennent que lorsque
la table est en fonctionnement et
disparaissent ou diminuent en fonction
de la configuration de chauffe. Des
sifflements peuvent également
apparaitre selon le modéle et la qualité
de votre récipient. Les bruits décrits sont
normauy, ils font partie de la technologie
d’'induction et ne signalent pas de panne.
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Lexique clavier

0 = Mise en Marche / Arrét

@ = Minuterie
G =Touche +
@ =Touche -

e = Slider modification vitesse
Afficheur led

2.12 Mise en marche

Appuyez sur la touche Marche / Arrét
. La hotte démarre a la vitesse 2. Un

nouvel appui sur la touche Marche/arrét

permet d’arréter la hotte, quelque
soit le niveau de puissance.

2.13 Modification de la vitesse
Faites glisser votre doigt sur le slider
pour modifier la vitesse du
ventilateur. Les leds s’éclairent en
fonction de la vitesse de la hotte.

Retour automatique de vitesse:

A la vitesse maximum, la hotte effectue
un retour automatique a la vitesse
inférieur au bout de 9 minutes.

2.14 Timer

Faites un appui sur la touche O timer
pour maintenir la ventilation durant 10
minutes a la vitesse sélectionnée.

Aprés 4 heures de fonctionnement
continu, ou aprés 4 heures sans avoir
fait une action sur une touche, votre
hotte s’éteind automatiquement.

2.15 Saturation des filtres

Aprés 30 heures de fonctionnement et
lorsque toutes les leds clignottent en
méme temps, cela indique que les filtres
a graisse sont saturé, ils doivent étre
nettoyés ou changés. Un appui long sur
la touche timer permet d’éteindre
les leds et de réinitialiser le processus.

@ Conseil

Eviter de frotter les récipients sur la
grille.

16
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Pour des salissures légéres, utilisez
une éponge sanitaire. Bien détremper
la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
puis essuyez.

Pour une accumulation de salissures
recuites, des débordements sucrés,
utilisez une éponge sanitaire et/ou un
racloir spécial verre. Bien détremper la
zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
utilisez un racloir spécial verre pour
dégrossir, finir avec une éponge
sanitaire, puis essuyez.

Pour des auréoles et traces de calcaire,
appliquez du vinaigre blanc chaud sur la
salissure, laissez agir, et essuyez avec
un chiffon doux.

Pour des colorations métalliques
brillantes et entretien hebdomadaire,
utilisez un produit spécial verre
vitrocéramique. Appliquez le produit
spécial (qui comporte du silicone et qui
a de preférence un effet protecteur) sur
le verre vitrocéramique.

Remarque importante : ne pas utiliser
de poudre ni d’éponge abrasive.
Privilégiez les crémes et les éponges
spéciales vaisselle délicate.

2

Avant d’effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien, I'appareil doit
toujours étre débranché de 'alimentation
électrique.

e Si le cordon d’alimentation subit des
dommages, il ne peut étre remplacé que
par le service aprés-vente ou par un
personnel expérimenté.

N’essayez pas de modifier ou de réparer
I'appareil, car cela pourrait entrainer un
grand danger. Les opérations d’entretien
ou de réparation doivent étre effectuées
par un personnel expérimenté.

En cas d’anomalie, I'appareil doit étre
débranché de I'alimentation électrique.
Les opérations de nettoyage et
d’entretien ne doivent pas étre effectuées
par des enfants sans surveillance.

Un entretien précis est la garantie
d’'un bon fonctionnement et de bonnes
performances de l'appareil dans le
temps.

Le filtre a graisse peut étre nettoyé soit a
la main, soit au lave vaisselle.

Le nettoyage des filtres se fait en
fonction de l'utilisation, mais au moins
une fois tous les deux mois.

Le remplacement des filtres a charbon
se fait en fonction de I'utilisation, mais au
moins une fois tous les six mois.

Le fond du support de filtre de la grille
est équipé d’'un bouchon d’évacuation
pour permettre de vider I'accumulation
d’eau.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil
et la grille a 'eau tiéde et au savon doux.
Les produits abrasifs doivent étre évités.

17
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A la mise en service

Vous constatez qu’un affichage
lumineux apparait. C’est normal. il
disparaitra au bout de 30 secondes.
Votre installation disjoncte ou un seul
c6té fonctionne. Le branchement de
votre table est défectueux. Vérifiez sa
conformité (voir chapitre branchement).
La table dégage une odeur lors des
premiéres cuissons. L’appareil est neuf.
Faites chauffer chaque zone pendant une
demi heure avec une casserole pleine
d’eau.

A la mise en marche

La table ne fonctionne pas et les
afficheurs lumineux sur le clavier
restent éteints.

L'appareil n’est pas alimenté.
L’alimentation ou le raccordement est
défectueux. Inspectez les fusibles et le
disjoncteur électrique.

La table ne fonctionne pas et un autre
message s'affiche. Le circuit électronique
fonctionne mal. Faites appel au Service
Apres-Vente.

La table ne fonctionne pas,
I’information «bloc» s’affiche.
Déverrouillez la sécurité enfants.

Code défaut F9 : tension inférieure a
170 V.

Code défaut FO : température inférieure
a 5°C.

En cours d’utilisation

La table ne fonctionne pas, le visuel
affiche = et un signal sonore retentit.
Iy a eu débordement ou un objet
encombre le clavier de commande.
Nettoyez ou enlevez I'objet et relancez
la cuisson.

18

Le code F7 s’affiche.

Les circuits électroniques se sont
échauffés (voir chapitre encastrement).
Durant le fonctionnement d’une zone
de chauffe, les voyants lumineux du
clavier clignotent toujours.

Le récipient utilisé n’est pas adapté.
Les récipients font du bruit et votre
table émet un cliquetis lors de la
cuisson (voir le conseil «Sécurités et
recommandationsy).

C’est normal. Avec un certain type de
récipient, c’est le passage de I'énergie de
la table vers le récipient.

La ventilation continue de fonctionner
apres l'arrét de votre table.

Cest normal. Cela permet
refroidissement de I'électronique.

En cas de dysfonctionnement
persistant.

Mettez votre table hors tension durant
1 minute. Si le phénoméne persiste,
contactez le Service Aprés-Vente.

le
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RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT

Les matériaux d’emballage de cet
appareil sont recyclables. Participez
a leur recyclage et contribuez ainsi
a la protection de I'environnement
en les déposant dans les conteneurs
municipaux prévus a cet effet.
Votre appareil contient
également de nombreux
matériaux recyclables. Il est
donc marqué de ce logo afin de
I Vous indiquer que les appareils
usagés ne doivent pas étre
mélangés avec d’autres déchets.
Le recyclage des appareils qu’organise
votre fabricant sera ainsi réalisé dans
les meilleures conditions, conformément
a la directive européenne en vigueur sur
les déchets d’équipements électriques et
électroniques.

L’ETIQUETAGE ENERGETIQUE
ET LA REGLEMENTATION SUR
L’ECOCONCEPTION

Comme les reéglements de la
Commission européenne n° EU65
«Label énergétique» et n° EUG6
«Ecoconception» sont entrés en vigueur
le 1er janvier 2015, les produits ont
été mis a jour, afin qu’ils puissent étre
conformes et répondre aux critéres des
réglements. Tous les produits dans la
version Label Energie sont équipés d’'une
électronique capable de temporiser des
vitesses de conduits supérieures a 650
m3/h.

Adressez-vous a votre mairie ou a votre
revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile.

Nous vous remercions pour votre
collaboration a la protection de
I'environnement.

G
()
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¢ 6 SERVICE CONSOMMATEURS

RELATIONS CONSOMMATEURS
FRANCE

Pour en savoir plus sur nos produits ou
nous contacter, vous pouvez :

> consulter notre site :
www.dedietrich-electromenager.com

> nous écrire a I'adresse postale
suivante :
Service Consommateurs
DE DIETRICH
5 avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN L'AUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> nous appeler du lundi au vendredi de
8h30 a 18h00 au :

089202880

Service fourni par Brandt France, S.A.S.
au capital social de 100.000.000 euros.
RCS Nanterre 801 250 531.

INTERVENTIONS FRANCE

Les éventuelles interventions sur votre
appareil doivent étre effectuées par un
professionnel qualifié dépositaire de la
marque. Lors de votre appel, afin de faciliter
la prise en charge de votre demande,
munissez-vous des références complétes
de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces
renseignements figurent sur la plaque
signalétique.

Vous pouvez nous contacter du lundi au
samedi de 8h00 & 20h00 au :

09 69 39 34 34

Service gratuit
+ prix appel

20
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